Herbstkarte

Vorspeise

Hirsch Carpaccio
mit Rucola, Apfel und gerdsteten Wallnussen serviert mit gegrilltem Brot
16.-

Hauptgang

Hausgemachte Savogniner Geisskadse Ravioli
an pikanter Nduja Buttersosse mit Rucola, Parmesan und Pinienkernen
24 -

Hirschwurst aus heimischer Jagd
mit Spatzli, Rotkraut und glacierten Maroni
21.-

Hirsch-Entrecote aus heimischer Jagd
an einer Wildrahmsauce mit Spatzli, Rotkraut, glacierten Maroni
und Apfel mit Preiselbeeren
39.-

Hirschpfeffer aus heimischer Jagd
mit Spatzli, Rotkraut und glacierten Maroni
31.-

Gamsschnitzel aus heimischer Jagd
an einer Wildrahmsauce mit Spatzli, Rotkraut, glacierten Maroni
und Apfel mit Preiselbeeren
37.-

Wild Beilagen Teller
mit Spatzli, Rotkraut, glacierten Maroni und Apfel mit Preiselbeeren
an einer Wildrahmsauce
26.-

Dessert

Weisses Schokoladenmousse
mit Zimt und Rotweinzwetschgen
9.-



