Menuvorschlage fur Events

Apéro Happchen

Einfache Variante mit Chips, Nissen und Gemuse mit Dip Fr. 6.00 pro Person
* Bundner Kase-Fleisch Plattli Fr. 60.00 (fur ca. 10 Pers.)
*  Schinken Gipfeli Fr. 2.50 pro Stick
* Spinat-Ricotta Gipfeli Fr. 2.50 pro Stiick
*  Bruschetta mit marinierten Tomaten, karamellisiertem

Balsamico Vinaigrette und Parmesan Fr. 2.50 pro Stiick
» Rindsfilet kurz gebraten auf einem Kartoffelchip mit Meerrettich,

Rosinen, Pinienkernen und Kapern Fr. 2.00 pro Stiick
*  Suppli al Telefono - Tomatenrisottoballchen mit Basilikum-Aioli Fr. 2.00 pro Stlck
*  Pulled Pork auf einem Polentacake Fr. 2.00 pro Stick
» geraucherter Lachs mit frischem Dill mit Senfcreme auf einer
*  Frihlingskartoffel Fr. 2.50 pro Stiick
*  Geraducherte Forelle mit Vodka-Créme fraiche auf einer

Fruhlingskartoffel mit Schalotten und Schnittlauch Fr. 2.50 pro Stiick

Vorspeisen kalt

Vegetarisch

* Tomaten- und Pfirsich-Salat mit geschlagener Riccotta und Rucola Fr. 12.00
* Randen- und Geisskase-Salat mit karamellisierter Honigvinaigrette,
Haselnuss und Rucola Fr. 14.00

* Savogniner Geisskase mit Blattsalat, garniert mit saisonalen Beeren und Nissen Fr. 14.00
* Birnen mit Blauschimmelkase auf einem Endiviensalat, garniert mit Haselntiissen Fr. 14.00
*  Ger0steter Karotten-Salat mit Avocado, Kimmel und Orangen mit

Granola garniert Fr.12.00
* Radieschen-Salat mit Parmesan, Olivendl, Basilikum, Zitrone und Rucola Fr.11.00

Fleisch oder Fisch

* Caesar Salat mit Speck, Parmesan und Crdtons Fr. 10.00
»  Frischer Pfirsich mit Rohschinken, Mozzarella, Zitrone und Pesto Fr. 14.00
*  Geraucherte Forelle aus dem Albulatal mit marinierten Gurken, Zwiebeln

und Kartoffelchips Fr. 16.00
*  Geraucherte Forelle mit Vodka-Créme fraiche, Frihlingskartoffeln,

Schalotten und Schnittlauch Fr. 16.00
*  Geraucherte Forelle mit Randen-Salat an einem Zitronen-Olivendldressing,

Créme fraiche und Schnittlauch Fr. 16.00
*  Thunfischtatar mit Reischip, Avocado, Limone und scharfem Aioli Fr. 15.00
*  Crevetten mit Wassermelone an Krauterdressing mit Avocado

und Basilikum Sprossen Fr. 16.00
* Lachs gebeizt mit Gin und Randen, serviert mit Meerrettichcreme, Gurken,

Senfkérner und Dill6l Fr. 15.00
*  Gruner Spargelsalat mit Rohschinken an einem Krauterdressing Fr. 14.00
* Rindsfilet kurz gebraten auf einem Kartoffelchip mit Meerrettich, Rosinen,

Pinienkernen und Kapern Fr. 15.00
* Rindstatar mit gerducherter Mayonnaise, Schalottenringen, Schnittlauch

und getoastetem Brot Fr. 16.00
*  Wild-Carpaccio mit Senfsauce, Apfel, Wallnlisse und getoastetem Brot Fr. 15.00

¢ Vitello Tonnato mit Thunfisch, Rucola, Parmesan und Pinienkernen Fr. 14.00



Vorspe

isen warm

Kirbis-Suppe mit Sonnenblumenkernen, Critons und Créme fraiche
Heimische Waldpilzcremesuppe mit Critons

Arancini di Riso, Risottoballchen mit Bergkdse und Tomatensauce
Suppli al Telefono - Tomatenrisottoballchen mit Basilikum-Aioli
Frittierte Spargeln mit Knoblauch-Aioli

Pork Belly mit Rosmarinapfel und Wirsing

Hausgemachte Pastagerichte als Hauptgang (oder als Vorspeise minus Fr. 6.00)

Hauptg

Bergkase-Ravioli mit Tomatensauce, Rucola und Parmesan
Buffelmozzarella-Ravioli mit Tomatensauce

Spinat-Ricotta-Ravioli an einer Zitronen-, Kapern-Buttersauce garniert

mit Cherrytomaten und Parmesan

Pilz-Ravioli mit Gorgonzolasauce garniert mich Cherrytomaten und Parmesan
Kirbis-Ravioli an einer Salbei-Butter garniert mit Pekanniissen und Parmesan
Heimische Eierschwammli an einer Rahmsauce mit hausgemachten Tagliatelle
Entenconfit Tortellini mit Shiitake-Pilzen und Parmesan

erichte

Rindsbraten vom Nierstiick an Rotweinjus mit Kartoffelgratin oder Kartoffelstock,
Speckbohnen und Rispentomaten

Rindsfilet mit Krauterbutter an einem Rotweinjus, Kartoffelstock, Speckbohnen
und gebackenen Rispentomaten

New York strip Stake mit Krauterbutter, gerésteten Frihlingskartoffeln,
Rahmspinat, Parmesan und gerdstetem Knoblauch

Rinds-Stroganoff vom Rindsfilet mit Pilzen, Créme fraiche, Kartoffelstock,
Broccoli und marinierten Peperoni

Kalbs-Saltimbocca alla Romana mit Safran-Risotto, Broccoli und

marinierten roten Peperoni

Lammkarree mit Krauterbutter, Kartoffelkroketten, Broccoli und Karotten
Gebratene Entenbrust an einer Orangen-Ingwer Reduktion mit

Susskartoffeln und Broccoli

Pouletbrust supréme mit Blumenkohl-Pilree, Cherrytomaten, Kohl, Oliven,
chippolini Zwiebeln, Pesto und Haselnlssen

Forelle aus dem Albulatal gebraten mit Rahmspinat und Salzkartoffeln

Einheimische Gerichte

Hausgemachte Capuns (4 Stiick) auch Vegetarisch erhaltlich
Krauter-Pizokel mit Mangold, Gemise, und Bindnerfleisch
Vegetarische Pizokel mit Gemuse und Rahmsauce

Einfach aber Gut

Kalbs-Cordon bleu mit Schinken und Bergkase, Pommes/Kartoffelgratin und
saisonalem Gemuse

Schweins-Cordon bleu mit Schinken und Bergkdase, Pommes/Kartoffelgratin und
saisonalem Gemuse

Schweinsschnitzel mit Pommes/Kartoffelgratin und Gemduse

Kalbsschnitzel mit Pommes/Kartoffelgratin und saisonalem Gemuse

Crispy fried Chickenburger mit Pommes

Pouletbrust supréme mit Pilzrahmsauce, Kartoffelgratin und saisonalem Gemise
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Dessert im Weckglas
4 verschiedene Dessert flr das Dessertbuffet Fr. 16.00
1 Dessert ohne weitere Option Fr. 8.00

* Milchschokoladen-Panna-cotta mit Schokoladenkrimeln und Himbeeren garniert
* Gebrannte Creme mit Mandelkeks Karamellsauce und Schlagrahm

*  Cheesecake mit Beerenkompott und Schlagrahm

*  Kurbis-cheesecake mit Karamellsauce und Schlagrahm

*  Schokoladenmousse mit Schokoladenkrimeln und Schlagrahm

*  Weisses Schokoladenmousse mit Beerenkompott und Schlagrahm

« Tiramisu mit Espresso und Frangelico Liquer

* Créme Brilée

* Etan Mess, hausgemachte Meringues mit Erdbeeren und Schlagrahm
* Rhabarber Creme Brilée

»  Gotterspeise mit Rhabarber, Kardamon und Pistazien

Gemiitliches Beisammensein

Grillplausch Preis nach Fleischauswahl
Wir grillieren fir Sie

*  Fleischauswahl nach Wunsch

«  Salatbuffet

+ Dessertbuffet oder Einzeldessert

Capunsplausch Fr. 45.00 pro Person
e Salatschissel
e Tomaten Capuns
* Pilz Capuns
* Traditionelle Capuns
» Dessertbliffet oder Einzeldessert

alle Capuns nacheinander im Topf serviert

Im Angebot handelt es sich um den Hochstpreis pro Gericht. Der Preis kann je nach Anzahl und
Zusammenstellung der Gange variieren.

Alle Preise inkl. 8.1% Mehrwertsteuer



